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Leder
Et ar med Orgposten
Forfatter: Kire Hendriksen

I denne hyggelige juletid vil vi pd Oreposten fejre, at du
nu kan lese det fjerde nummer. Fire numre i 2024 var
netop det, vi besluttede at arbejde for pa det stiftende
mede i november 2023. Ideen med Orgposten var at til-
byde en hjemmeside med en indholdsmaessig bred vifte af
redigerede og korrekturlaste artikler. Ikke som alterna-
tiv, men som et supplement til Orgs ovrige facebook- og
hjemmesider. Og set hen over ret oplever vi selv, at det
er lykkedes at f3 artiklerne til indholdsmaessigt at speende
vidt.

Foto: Siri Reiter

Vi har bl.a. skrevet om nogle af gens mange foreninger,
baredygtig energi, fellesjord og biologisk mangfoldighed
pa gen, nytilflyttere, hjemmepleje og boliger, vand bide
oppe- og nedefra og meget andet.

Men der er fortsat rigtigt mange emner, som det er verd
at {3 skrevet en artikel om, og vi modtager meget gerne
idéer. Du kan bidrage ved selv at skrive en artikel. Hvis du
ikke har lyst til at skrive selv, kan du kan sende en mail til
Oreposten med idéer. Sa vil redaktoren forsege at finde en
til at skrive om emnet, eventuelt som et interview med dig.
Send artikler og idéer til kaarehendriksen@gmail.com

P4 det stiftende mode satte vi ogsd som maél at etablere
en fast redaktionsgruppe, men redakteren sidder fortsat
alene med opgaven — det er en udfordring, vi mi forsege
atlose i 2025. Til gengzld er det lykkedes at f3 etableret
en teknikergruppe, og uden den ville Orgposten ikke
udkomme. Og s3 har vi en fast korrekturleser, som indi-
mellem aflastes af et par andre. Det er en ordning, der
tungerer fint.

Vi havde ogsd som mal at tilknytte en storre gruppe
skribenter — eller forfattere, som vi kalder det. Det er
delvist lykkedes. Det ville vere dejligt, hvis vi kunne
blive endnu flere, si vi kan arbejde for, at Orgposten
udkommer oftere end fire gange &rligt. Send en mail til
kaarehendriksen@gmail.com, hvis du har lyst til at
bidrage.

Deadline for neste nummer er 15. februar 2025.
Orgposten onsker alle en gledelig Jul og et godt Nytir
Kire Hendriksen

Oro Brugsen er vores brugs
Forfatter: Marianne Klug-Andersen

Brugsen er en livsnerve for Org og varetager mange andre
opgaver end salg af varer.

Mange af os, som bor pd Org, kommer gerne flere gange
om ugen i Brugsen for at handle dagligvarer. Jeg er glad
for at have muligheden for at handle lokalt, og selvom
udvalget og tilbuddene ikke altid er lige si prangende
som p4 fastlandet, er jeg imponeret over vareudbuddet.
Som medlem af Org Brugsen benytter jeg mig ogsd af de
mange gode tilbud, som lebende kommer i min Coop
App.

Org Brugsen er ejet af medlemmerne og har et samar-
bejde med Coop omkring vareindkeb, lagerstyring og
administration. Det er uddeleren, som sammen med besty-
relsen beslutter, hvordan butikken skal drives. Det giver
meget storre handlefrihed, end hvis vores brugs var ejet
af Coop.
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Overskuddet fra Org Brugsen leveres ikke til Coop, men
overskuddet bliver pd Org i foreningen og bruges til at
sikre butikkens fremtid f.eks. ved energirenovering og
opstning af ladestandere. Noget af overskuddet bruges
ogsd til at give skonomisk stette til lokalmiljeet, s3 med-
lemmerne kan opleve, at det giver mening at vere med i
Brugsen pa Ore. Det er f.eks. skolen, Beboerforeningen,
Orgstrand, lokalforeninger, institutioner og sportsklub-
ber pd gen, der nyder godst af tilskud eller donationer fra
Org Brugsen.

Opsxtning af el-ladestandere er det senest tiltag i forhold
til at folge med i udviklingen, som Org Brugsen har taget.
Foto: Stine Birkelund Salkvist

Jimmy Holmen Thorslev, der er uddeleren i vores brugs,
prioriterer hejt at efterkomme kundernes gnsker med
hensyn til vareudbud, hvilket butikken som selvejende
butik har handlefrihed til. Men da eftersporgslen kan
vare meget svingende i lobet af dret, er det ikke altid, at
Jimmy kan love at have de samme varer i butikken over
hele aret.

Udfordringerne ved o-drift

At butikken ligger pé en o giver nogle udfordringer med
hensyn til levering af varer, hvor vi mi affinde os med, at
varerne forst kan leveres op af dagen, frem for om natten.
Det betyder, at der kan vare tomme hylder om formid-
dagen, inden varerne kommer frem, og personalet kan nd
at {3 alle varer ud i butikken.

En anden udfordring er at {3 personale, specielt ungarbej-
dere, som typisk vil vere skolebern. Pi Org skal vores
store skolebgrn forst fra skolen 1 Holbxk, for de kan vaere
pa Org, hvilket begraenser tidsrummet for, hvorndr de
kan arbejde. P.t. mangler der ogs3 en lerling til butik-
ken.

Personalet i vores brugs skal derfor arbejde hurtigt, nir de
pa samme tid bide skal sette varer op, hjelpe og betjene
kunder samt udlevere pakker, hvilket de ger til stor til-
fredshed hos bide bestyrelsen og Jimmy.

Omsaxtningen har de seneste &r varet stigende, hvilket
nok skyldes gget turisme samt flere tilflyttere og sommer-
husfolk, der keber deres dagligvarer i Brugsen. Det er
vigtigt, at vi alle bakker op, da butikken er helt afhaengig
af lokal stette. Ser man p3 omsatning i forhold til over-
skud pr. md. er det overskuddet i sommerméanederne,
der muligger, at butikken kan hold dbent om efterdret
og vinteren.

Jan Feb Mar Apr Maj Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dec 2023
Omszetning Netto 1567 1653 1764 2381 2639 2500 3688 2498 2163 2231 1856 1950 26890

Md. Resultat -193 0 -81 100 15 36 284 65 -37 -86 3 262 468
Netto omsaetning mod Md. resultat.
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skab 2023)

Bestyrelsen og uddeleren har et godt og tat samarbejde,
som er vigtigt for at f3 dagligdagen i butikken til at fun-
gere. Det er ogsd i dette samarbejde, fremtidsplanerne
skal legges. Her vil der bl.a. vare fokus p3 flere selvbetje-
ningstiltag som egen scanning af varer og betaling via app.,
da dette ville kunne frigere personale til andre opgaver.

Vores brugs er meget mere end dagligvarer

Det er tydeligt, at vores brugs er en livsnerve i forhold til
at kunne kobe dagligvarer pa gen. Det, der méske ikke er
sa tydeligt, er alt det andet, som vores brugs ogsa stir for,
og som ikke i sig selv er en overskudsforretning, men er
aktivitet som bestyrelsen og uddeler har valgt at prioritere
for at vaere med til at styrke og stotte lokalsamfundet pa
Ore.

Her er bl.a. tale om:

* Indlevering og udlevering af pakker. Mellem 2.000
og 2.500 pakker leveres om mineden gennem vores
brugs

* Udlevering af receptmedicin fra Elefant Apoteket
i Holbxk. Hver eftermiddag henter en frivillig
fra Brugsens Venner medicinen ved faergen, s man
senere pa dagen kan afhente sin medicin i butikken.
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* Pakning og udbringning af varer til borgere, der er
visiteret af hjemmeplejen til denne ydelse.
* Print af Orgposten efter bestilling

Fakta om Brugsen pé Ore:

Org Brugsen er en selvejende forening, som er ejet af
medlemmerne af Org Brugsforening. Brugsforeningens
formal er at skaffe medlemmerne de bedst mulige varer
til de lavest mulige priser samt opgaver af gkonomisk og
almen nytte til gavn for forbrugerne.

Til opnielse af dette formal skal brugsforeningen vare
medlem af Coop.

P.t. er der omkring 700 medlemmer i Org Brugsen. Er
man i forvejen medlem af Coop gennem en anden butik,
kan man gratis flytte sit medlemskab over til Ore. For nye
medlemmer koster det et engangsbeleb p 200 kr. at blive
medlem. Medlemmer af Org Brugsen fr gennem gene-
ralforsamlinger og bestyrelsen indflydelse pa butikkens
og foreningens virke. Derudover fir medlemmer lgbende
tilbudt rabat pa forskellige varer.

Bestyrelsesformand Sgren Hesselbjerg Nielsen og uddeler/
direkter Jimmy Holmen Thorslev har et fint samarbejde,
og de er stolte over, hvor godt Brugsen pi Ore fungerer
bide med hensyn til vareudbuddet og service til kunderne.
Foto: Stine Birkelund Salkvist

Jimmy Holmen Thorslev har varet direkter / uddeler
i butikken i 3 ir. Der er lidt over 20 ansatte i butikken,
heraf er 6 ansat pa fuldtid, mens de ovrige ansatte arbejder

pa deltid.

Seren Hesselbjerg Nielsen har varet med i bestyrelsen i
7 4r, de sidste 2 &r som formand. Bestyrelsen bestdr af 5
medlemmer og 2 suppleanter, som medes 10 gange om
iret. Bestyrelsen udsender nyhedsbreve.

Brugsens Venner er en gruppe frivillige (p.t. 11 personer),
som sammen med bestyrelsen hjelper med pasning af
de gronne omgivelser, hentning af medicin ved fergen,
julesokker og bernearrangementet til fastelavn, vinsmag-
ning og andre arrangementet til glaede for beboerne pa
Orp.

Las mere om Brugsen pd Org, bide om foreningen og
butikken, pd hjemmesiden: https://voresbrugs4305.d
k/

Halloween
Forfatter: Joan Ahm

Fotos: Michelle Nimb og andre foreldre.

Mange af Orgs bern i alle aldre medte op til faellesspis-
ning 1. november for at fejre Halloween og bagefter gi
rundt i Brende i deres fantasifulde udkledninger. En
uhhh-hyggelig aften med masser af slik.

Redaktionen haber ikke, at der var nogen, som faldt i den
transportable sorte gryde.
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Fotos: Michelle Nimb og andre foreldre.

Oro Husholdningsforening
Foreningernes og feellesskabernes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Org Husholdningsforening er en moden ,,dame* pé 83
ir, men der er stadig spral i den — alene i ar har der vaeret
otte velbesogte arrangementer.

Org Husholdningsforening, som har redder helt tilbage til
starten af 1940’erne, lever i bedste velgdende. Foreningen
tilbyder inspirerende foredrag, udflugter, bankoaftener og
ikke mindst den &rlige julefrokost. Alene i r har forenin-
gen haft otte arrangementer udover generalforsamlingen
1 marts.

Der hygges pa Elnebjergcenteret, inden der kommer gang
i bankopladerne. Foto: Birgit Friis Petersen.

Et steerkt feellesskab gennem aktiviteter

Udflugterne er nogle af irets hgjdepunkter og byder pa
interessante ture til blandt andet museer og haver. I &r
var der udflugter til Tuse Nas Kunsthindverk og Ger-
levparken. For mange medlemmer er det ikke kun selve
turene, der treekker, men ogsa fellesskabet og de mange
gode samtaler.

Der arrangeres ogsi besog lokalt pd gen. Her i 2024 bl.a.
pa Org Camping og i Marlieses Girdcafé.

Derudover arrangerer foreningen foredrag om fx inter-
essante rejsedestinationer, historie og meget andet. I &r
var iseer Georg Julins foredrag om den fjerde alder, som
blev afholdt i samarbejde med to andre foreninger, meget
velbesogt.

Traditioner skaber sammenhold

Bankoeftermiddagen i november er nermest en institu-
tionisigselv. Der spilles én gang om aret, og er en hyggelig
eftermiddag, hvor alle kan vere med. Bdde nye og gamle
medlemmer deltager med stor entusiasme, og der er altid
premier fra lokale donorer til de heldige vindere. ,,Banko
handler ikke kun om at vinde, men om det fellesskab,
vi oplever. Vi hygger os, griner og hjelper hinanden,*
forteller en af deltagerne.
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Jytte Zangenberg (tv.) og Kis Krogsbell har travlt med at
selge bankoplader. Foto: Birgit Friis Petersen.

Winnie Nebbelunde (th.) og formand Kirsten Brygge har
travlt i kekkenet. Foran ses de flotte praemier fra gens
erhvervsdrivende og sponsorer fra Sjelland. Foto: Birgit
Friis Petersen.

Den irlige julefrokost er ogsi et af drets hgjdepunkter.
Her samles medlemmerne til god mad, julestemning og

hygge.

Nye medlemmer er velkomne

Husholdningsforeningen byder alle velkommen, som har
lyst til at vaere en del af et fxellesskab, der vaerner om
samver, lering og hygge. ,Vi elsker, nir der kommer nye
medlemmer til, for de bringer energi og nye idéer ind i
foreningen,“ siger formand Kirsten Brygge.

Indmeldelse

Kontakt formand Kirsten Brygge pi tlf. 21240097
eller mail: brygge@dadlnet.dk.
Kontingent: 100 kr.
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Historie

1908:

Den forste husholdningsforening i Danmark, Malt
Herreds Husholdningsforening (Ribe Amt), stiftes.
1941:

Den unge prastefrue, Inger Morsing, fik idéen om
at stifte en husmoderforening pd Ore og indkaldte
gens damer til et mgde. 30 damer medte op, og
de syntes alle om idéen. Derefter blev lovene for
foreningen udformet i samarbejde mellem fru Mor-
sing og ,.en fru sagforer Kjer*. Husmoderforenin-
gen blev stiftet 11. juni. Bestyrelsen skulle ifelge
lovene bestd af fem medlemmer, to suppleanter og
to revisorer.

1941-42:

Foredrag og kurser i fx henkogning, madlavning,
syltning, syning og omsyning. Sykurserne fortsatte
frem til starten af 1960’erne.

1943-45:

Felles kogning af marmelade med til sagen bevilget
sukker og forskellig frugt, der blev indsamlet af gens
skolebern. Marmeladen blev uddelt til ,,aldersren-
tenydende og fattige i sognet*. Kirsten Hiittemeier
(kogebogsforfatter og kendis frem til sin ded i 2003)
besogte gen.

1946:

Indsamling af maerker til det sultende Europa gav
328 smormerker, 160 sukkermaerker og 888 kr. For-
ste udflugt ud af gen. I rene derefter kommer der
flere og flere udflugter til.

1953:

Man gir over i De Samvirkende Danske Hushold-
ningsforeninger, DSDH.

1961:

Nu m3 unge mand deltage sammen med pigerne.
1982:

Forste madlavningskursus for maend.

1989:

Udmeldelse af DSDH pga. det store kontingent til
dem (160 kr. per medlem i 1988). Nyt kontingent:
so kr.

Fremover stiger medlemstallet jeevnt. Aktiviteterne
@ndrer sig gennem drene fra madlavning og syning
til foredrag, ekskursioner og sammenkomster.

Der er i dag 60 medlemmer i foreningen, hvis besty-
relse stadig er pa syv personer ligesom ved stiftelsen

11941.

Thomas Bobergs Insula afdekker g-livets bagsider — og
er en velskrevet, morsom og vedkommende roman, som
giver perspektiv til ens eget o-liv.

RO M A S

Insula af Thomas Boberg.

I Thomas Bobergs autobiografiske roman Insula flytter
digteren Thomas Boberg til en @, som til forveksling lig-
ner Fejo, med sin sen Hugo og xgtefxllen Rebeccca. Vi
prasenteres for flytteplanerne, folger indflytningen og det
nye liv pd een med gammelt hus og vildtvoksende have,
mens Thomas Boberg, fortzlleren, opdager og optegner
gen. For Rebecca er det drsmmen om fellesskab og et
liv teettere pa naturen, der har trukket hende til gen. Og
da de begge er omflakkende sjxle, drives de af en leengsel
efter at sl3 redder.

Hvis du allerede har hort om Insula, si er det nok i for-
bindelse med den kontrovers, der opstod ved udgivelsen.
En klassisk, autofiktiv ballade. Beboere pa virkelighedens

Insula Fejo — hvor forfatteren Thomas Boberg har boet — folte
sig ikke bare portratteret i romanen, men direkte udstillet.
Det var simpelthen for let at genkende, hvilke virkelige
o-personer de forskellige romankarakterer byggede pé for

En g-tilflytterroman
Forfatter: Lars Emil Woetmann
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dem, der er bekendte med Fejo. Og de, der er bekendte
med @-liv, kan nok ogsi genkende en eller anden karakter
eller type.

Personligt har jeg selv kun lidt at skulle have klinket i for-
hold til romanens virkelighedsindoptagelse, at den taekke-
mand fra Lase, som optrader i forbifarten, har virkelig
mange ligheder med min egen svigerfar, som er takke-
mand p3 Laese. Men ellers, nir man leser romanen, nir
man ikke selv har noget at skulle have klinket, er det
ikke det sporgsmal eller problem, som ger bogen inter-
essant. Jeg mener, mennesker med fejl findes allevegne.
Det er ikke chokerende. Men Insulas mennesker tjener
godt som spejl af ens egen sociale @-geografi, fordi de
— sandsynligvis i kraft af deres virkelighedsnerhed — er
tegnet overbevisende.

@-konflikter

Qen har sine storbender (Bliskeg og Beenfeldt), sin o-
dronning, og der er naive idealistiske tilflyttere, sommer-
husgaster, fordrukne skydeglade jegere. Der er dem, der
gemmer sig fra verden, og der er dem, der er oprindelige
xgte gboere. Der er sgde og kloge mennesker, og der er
dumme og indskreenkede mennesker, hvilket de jo ikke
selv synes, de er.

Den store konflikt (udover den centrale konflikt mellem
Thomas Boberg og Rebecca, som er mindre g-specifik)
stir omkring den meget lille skole, hvor tilflytterforal-
drene med store forventninger pa deres borns vegne steder
hirdt ind i g-virkeligheden — som her bestir af meget
inkompetent padagogisk personale — og siden ogsi med
hinandens forestillinger om den perfekte skole.

Der er ogsi konflikt mellem p3 den ene side gens stor-
bender, de eneste rene skurke i bogen, og pa den anden
gens modmagter eksemplificeret i fuglekunsteren, som
er keramiker, og plantekenderen, som ligesom digteren
insisterer pa at g&, hvor han vil pd een, ogsé pé storbon-
dens stubmark. De udger ogs en akademisk — og miske
privilegieblind? — overklasse med redder udenfor gen,
de kommer udefra. Men hvem ejer gen? Hvor m& man
ferdes, og hvem ma fortelle gens historie? Og bagved
virker gens grundleggende natur- og miljekrise, som jo
ikke bare er gens, selvom den bliver synlig for digteren

her.

Romanen dbner med en definition af sin titel, insula, pd
latin betyder det @ — og si er det ,,Et omride i hjernen
/ for sinds- og kropsbevidsthed / gor mennesket i stand
til at fole smerte. P4 den mide bliver den konkrete @
allerede i anslaget ogsd udpeget som et sted, der har med
bevidsthed og smerte at gore. Insula er med andre ord
et sted, hvor man, forfatteren, kan maerke sig selv og {3

selvindsigt. Miske ved at binde den rodlgshedens rast-
loshed, der holder den flakkende digter fra det alvorlige

besver, der er hans eget — og som sikkert er ret alment.
P3 gen kan man ikke gemme sig. Hverken for sig selv
eller for det allestedsnarvarende g-blik, der mest er ens
eget, ikke?

Nar o-dremmen brister

Jeg flyttede selv til Ore med min familie nogenlunde sam-
tidig, som Thomas Boberg flytter til sin @ i 2021, og jeg er
cirka lige s& meget et storbymenneske, der er kommet pa
udebane i den praktiske virkelighed udenfor byens beskyt-
tede rum. Vi var del af samme udflytter/tilflytter-belge —
som jo ogsi har forandret Orgs befolkningssammensaet-
ning — og som i Insula giver nyt liv til den aldrende . P3
flugt fra storbyen, jaget ud af de vilde huspriser. P4 jagt
efter mere frihed, mindre stress, mere natur, friere ber-
neliv, fellesskab, dbne rum, nerhed og arbejdsro. Bedre
forbindelser til det, der betyder noget. Det er cirka, hvad
der driver Thomas Bobergs familie i Insula, og cirka, hvad
der har drevet min familie — og mange andre tilflytterfa-
milier til Org, tor jeg godt sige.

I Insula er det den drem, @-dremmen, der brister. Og den
brister ikke kun, fordi den var naiv, men ogsa fordi det
idylliske billede af gen, som @en ogsa lever af, viser sig at
vare logn. Fellesskabet er ikke rummeligt, naturen er for-
giftet, jorden er opkebt, fremmede er ikke velkomne.

P4 Org ber vi lase Insula, sd vi har en anledning til at
reflektere over vores egne g-fortellinger — synes jeg. Bide
de gamles og de nyes — som jo er forskellige hver iser —
og maske fir vi en snak og finder veje til at hjelpe hin-
anden med at realisere de forskellige ger, vi baerer rundt
pa. Men alts, den ma ogsé laeses, fordi det er en virkelig
god roman, den trekker sin laeser med sig i overskue-
lige scener, sproget er musikalsk og precist, fyldt med
humor og liv og poesi, som giver realismen mytekarakter,
virkeligheden bliver opladt.

Og indimellem er Bobergs skrift herligt poetisk-besk:

,@D-forening og bagholdspersoner. / Sladder og selvmord.
/ Synkende sole i skolernes dynd af traumelort. / ... /
Sultne hvepse / Kattelort i sofaen. / Muselort i havregryn.
/..., og s videre nedad.

Staerkest og mest laeseveardigt stdr romanen i de positive
beskrivelser, hengivelser, til gens natur — og til sennen
Hugo — som miske nok ender med at veere den mening,
digteren ledte efter pd den fremmede o.

,»Man kan skabe lige s& mange ger, man vil i fantasien, ik’
far?“, sperger sonnen Hugo.

Insula af Thomas Boberg, Gyldendal 2024. 239,95.
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Servicemeddelelse

Forsamlingshuset planlegger til foraret at atholde
en bogcaféaften om bogen Insula. Forfatteren Tho-
mas Boberg har tilkendegivet, at han gerne vil del-
tage i bogcaféen. Hold gje med Forsamlingshusets
hjemmeside for datoen for denne bogcafé.

Skolens administrationsbygning strammes op
Forfatter: Mie Delfs

Det er sikkert blevet bemzrket, at renoveringen af skolens
hovedbygning er i fuld gang.

En container fylder ud mod vejen, og kirkens parkerings-
plads har bugnet af store kampesten, der har veret en del
af fundamentet p3 den gamle gule bygning.

August 2023. Bygningen graves ud, og store kampesten
fjernes. Foto: Mai-Britt Just

Statistikken taler sit tydelige sprog: Ore Skole og Bor-
nehus er i vaekst, og pd den baggrund startede Holbak
Kommune og aktive krefter pd gen allerede tilbage i 2019
processen med en udvidelse af kvadratmeterne til bern,
pedagoger og lerere.

Man endte med beslutningen om en renovering og ener-
gioptimering af den bevaringsverdige bygning, der, nir
den stir ferdig, skal kunne rumme et multirum til at
understotte fagene musik, billedkunst, natur/teknik mv.,
et mindre kokken, kontor. Og pi 1. salen skal der veere et
lokale til ungdomsklub og SFO samt et lererveerelse.

Processen skrider fremad. Foto: Mai-Britt Just

Byggeriet tog sin begyndelse i foriret 2024, og man
hibede da at vere ferdig til drsskiftet. Hindvaerkerne
har i deres arbejde varet udfordret af husets stand og dati-
dens byggestil, eller nermere byggebegraensninger. Der-
for er processen forsinket, men forventes at vere feerdig i
begyndelsen af marts 2025.

Byggeriets endelige gkonomiske omfang vides naturligvis
ikke, men anslis til at ende pd mellem 1§ og 20 millioner
kroner.

Dette belob daekker ogsd naeste skridt i renoveringspro-
jektet af Org Skole og Bernehus, da Bernehuset fra april
ligeledes skal igennem en renovering, dog en mindre en
af slagsen.
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November 2024. Etageadskillelsen er kommet op, og veeg-
gene isoleres. Foto: Mai-Britt Just

,,I Bornehuset kan vi se frem til at fd lagt gulvvarme, lavet nyt
kokken, en ny trappe til 1. salen og fd hevet loftshojden i den
ene ende af huset, hvor det er lavt, forteller Jesper Buhl
Clausen, skoleleder for Absalon og Org skole. Han glader
sig sammen med Stefan Saaby Wiekhorst, pedagogisk
leder af Org Skole og Bernehus, til at bygningerne er
ferdige og kan tages i brug.

Hovedbygningen kan dateres tilbage til 1642, hvor Hans
Nielsen var lerer pé skolen. I den ene ende havde lere-

ren egen bolig og i den anden et klassevaerelse med egen
kakkelovn.

Tapet i det gamle kokken. Foto: Mai-Britt Just

I 1910 byggede kommunen Bornehuset, som er bygnin-
gen, der vender ud mod Brendevej. Dengang fungerede
den som forskole og havde en gymnastiksal i den ene
ende. I dag rummer huset vuggestue og bernehave.

I 1930’erne fandtes der hele to skoler pd Org, en i Bybjerg
og en i Nasby, hvor eleverne gik i skole forskudt hver
anden dag pga. det hgje antal bern. Naesby Skole er i dag
privat bolig.

Som sidste skud pa stammen i Bybjerg indviede man i
1999 skolehuset, der ligger parallelt med hovedbygningen,
der nu renoveres, og som huser alle klasselokalerne.

Jesper Buhl Clausen og Stefan Saaby Wiekhorst glader
sig til, at bygningerne stir ferdige, og de kan invitere gens
befolkning til indvielse.

Sognefogeden pa Ore
Forfatter: Joan Ahm

Henrik Iversen er en af de 14 tilbagevaerende sognefoge-
der pé gerne i Danmark.

side g af 21



Henrik Iversen. Foto: Joan Ahm

En sken efterdrseftermiddag blev jeg budt inden for i
Marianne og Henrik Iversens hyggelige stue for at inter-
viewe Henrik om, hvad han egentlig laver som sognefo-
ged pd Ore.

Henrik af en af de 14 tilbagevarende sognefogeder pa
gerne i Danmark. Han havde 40-3rs jubilzum for snart
to 4r siden og afleste i sin tid gdrdejer Harald Petersen,
der pegede pd Henrik som sin afleser.

Huorfor tror du, at politimesteren i Holbaek gerne ville have dig
til jobbet, Henrik?

,,Jobbet kraver et stort lokalkendskab, en ren straffeattest
og et roligt gemyt®, siger Henrik smilende. ,,Jobbet inde-
barer ogsi at vere stevningsmand og strandfoged, men
det er rollen som sognefoged, som tager mest tid. Det var
ikke fremmed for mig, for Harald Petersens forgenger
som sognefoged var min farfar, der var sognefoged i 2§
4r. S3 man kan sige, at jobbet kom tilbage i familien®.

Henrik viser mig de mange avisartikler, som er blevet
skrevet om ham, og om de sager, han har varet involveret
1.

,Jeg var 35 dr, da jeg tiltrdte, og kun i en enkelt sag er
jeg blevet vred — og det virkede. Ellers er de fleste sager
blevet lagst i mindelighed. Som strandfoged er det oftest
sager om badebroer eller bide, som har revet sig los i en
storm og drevet i land pd Org. S3 er det min opgave at
undersgge, hvor de kan komme fra og 3 ejerne til at
hente dem*.

Huvad kreever det at veere sognefoged?

»En hej grad af fleksibilitet for jeg skal ofte rykke ud med
kort varsel, hvilket stort set var foreneligt med mit erhverv
som girdejer. Som politiets forlengede arm pd Ore kan
de kontakte mig p3 alle tider af dognet, og jeg har altid
mit politiskilt pd mig. Det kan vare pirerende, som ikke
har hert fra et familiemedlem leenge. S3 tager jeg ud pa
adressen og ser, om der er noget galt og ringer eventuelt
efter ambulance®.

Huad bliver du mest kaldt ud til?

,Nabostridigheder svarer Henrik prompte. ,,Det kan
vare fx vere uenighed om, hvordan man passer sin have.
Den ene kan lide "Vild med vilje’, og den anden holder
af en velholdt have. S3 er det min opgave at magle mel-
lem de to naboer for at finde en lgsning. Lykkes det ikke,
bliver der hegnssyn, som si kan beordre dem til at sxtte
et plankeverk op og dele udgiften til det. I en sag mitte
jeg rykke ud igen, da den ene brugte Roundup og lige
kom til at sprejte det under plankevarket ind pa naboens
grund“.

Kan du vie borgerne?

,»Det kunne jeg i mange 3r, og det var en af de hyggelige
opgaver“, smiler Henrik. ,,Desvarre mistede jegi en kom-
munesammenlegning retten til at vie, da det blev beslut-
tet, at man skulle veere medlem af Holbaxk byrad“.

Huis du bliver nodt til at foretage en anholdelse, hvad sker der
sa?

.53 m3 jeg vente pa politiet sammen med den anholdte.
Det gor vi oftest i min bil, men jeg har ogsa sendt borgere
med fergen, hvor politiet s ventede i havnen pd den
anden side.“

Huad er de mest tunge sager, du har haft?

»Selvmord og dedsfald er ikke rare®, svarer Henrik alvor-
ligt. ,,Selv om politiet tager sig af alt det praktiske, s3 er
det oftest ikke et rart syn, som meder mig. Men det er en
del af jobbet, s3 det folger med*.

Huvad kan du bedst lide ved at vare sognefoged?

,.Jeg har veret ude for nogle sjove situationer. Engang var
der en, som i beruset tilstand kerte ind i fire parkerede
vogne. Ham fandt jeg p3 kroen og ville tale med ham. Han
og en ven ville hellere slis med mig, men de gvrige gaster
fortalte ham bestemt, at de ikke métte rore mig*.

I nogle serlige akut situationer ringer politiet til mig, om
jeg vil kere ud til stedet for at folge med i hvad der sker,
indtil politiet er fremme*, fortsaetter Henrik. ,Det kan
ogsa vare nogle xgteskabelige problemer, som ikke skal
udvikle sig for meget, inden politiet nir frem. Eller en
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spritbilist, som skal tilbageholdes, indtil politiet kommer.
Jeg bliver ogsa tilkaldt ved f.eks. ildebrand i et hus for at
observere situationen®.

,»94 har der ogsi lige veret bespg af PET, som havde et
par aktionsevelser pd gen, som jeg ogsi var med til at
arrangere. Det var fantastisk at se, hvor dygtige de er®.

»Det er et tillidserhverv at vaere sognefoged, og det er altid
spendende at mede nye mennesker. Nir jeg engang stop-
per, vil jeg overdrage jobbet med glaede til min afleser og
nyde mit otium. Men indtil videre fortsetter jeg,” slutter
Henrik.

Ore - vinenes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Taenk engang, at Ore huser hele seks virksomheder, der
selger specialvine. Det er mere end én per 200 indbyg-
gere. Eller per tre kvadratkilometer. Og det mi da mindst
vare Danmarksrekord.

Inspireret af dbningen af Vintirnet p3 Langdalgaard fore-
slog jeg pa et redaktionsmede at skrive lidt om vine pa
Org her i Orgposten. Jeg havde dog ikke indset, hvor
mange steder p3 vores dejlige @, man kan kebe special-
vine. Men udover Vintirnet kan man jo ogsd kebe spen-
dende vine i Marliese’s Girdcafé, Provianten, Vinskuret/
Matildas, og Bings. Oveni det har vi Kristians honningvin
(Honeybrew) og Or@ganics birkevin og miske pa sigt
birkebobler.

Hvem ved, miske finder entreprenante sjzle en dag pi at
lave en ,CaVINo*“?
(Tak til Annika Andersen for udtrykket ,CaVINo“)

Marlieses og Claus’ vine
Vinenes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Siden Marliese Wessels og Claus Jorgensen i 1993 kebte
deres gird pd Langdal 4, Org, har de skabt produkter og
oplevelser med fokus pd ekologien og med deres gird
som omdrejningspunkt.

Deres arbejde har bl.a. resulteret i Marliese’s Girdcafé og
Or@ganics birkesaft-produkter.

Vinene i Marliese’s Gardcafé

I 2007 begyndte Marliese at importere gkologiske vine
fra smi, familieejede vingirde i Tyskland. Hun udvalgte
vinene ved besag over flere dage hos vinbenderne og pi
BIOFACH, verdens storste gkologiske fadevaremesse i
Niirnberg.

Vinene solgte hun i begyndelsen via en hjemmeside, som
nu er nedlagt.

Da Marliese dbnede sin girdcafé i pinsen 2009, kom
vinene selvfolgelig ogsd pa repertoiret der.

I 2013 var Marliese s3 heldig at blive udvalgt til at servere
sin Secco fra Rheinhessen som velkomstdrink for regent-
parret og deres folge, da de aflagde Org et meget omtalt
besog.

Her i 2024 selger Marliese vine fra folgende producen-
ter:

Hvidvine: Weingut Hirschhof, Rheinhessen

Rosé & redvine: Weingut Halter, Neckarsulm/Wiirrtem-
berg
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Vinene szlges i catéens dbningsperiode maj-september
samt hele aret til afhentning pa bestilling via telefon eller
sms. Til jul er is@r Spitburgunder (Pinot Noir) og Lem-
berger, der er lavet pd Blaufrinkisch druen, populere.

Kontakt

Mobil 20 §7 42 44
Mail marliese@biowein.dk
og info@marliesesgaardcafe.dk

Vin og andet godt fra Oraganic.dk

Claus Jorgensen er en rigtig ildsjal, som elsker at ekspe-
rimentere og udvikle nye produkter. Hans birkevin er
efterhinden kendt af mange pd gen og sxlges ofte pa eens
markeder. Og han eksperimenterer lobende med andre

produkter, bl.a. birkesennep, birkebobler og birkesirup.

Birkevin

Processen fra birketre til feerdig birkevin er spendende:

Ravaren
Marliese og Claus kom til Ore i 1993 og kebte en
dejlig gard midt pd gen. I 2010 plantede de skov
pd 16 ha., og det er birketraer herfra, Claus tapper
for saft til brug i bl.a. vinproduktionen.
Marts/april
Aftapning. 30-40 af birketrzerne i skoven med en
diameter p3 mindst 20 cm tappes. De storste traer
kan give over fem liter pa en dag.

Saften tappes i det tidlige fordr. Foto: Claus Jergensen
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Opbevaring
Da saften skal bruges eller fryses indenfor tre dage,
fryser Claus ofte portionerne i sine store frysere,
indtil han har mindst 150 liter.

Produktion
Saften tilsaettes derefter gkologisk rersukker og
okologisk gar, hvorefter den haeldes p3 stiltanke,
hvor den lagres lufttet i cirka et halvt ar.

Aftapning
Inden aftapningen smager Claus og hans samar-
bejdspartner Bjarne Thougaard fra Vinperlen i Gis-
linge lobende pa vinen, indtil den har praecis den
smag, Claus foretreekker. Herefter stoppes gerin-
gen, og vinen hzldes pi flasker og proppes.

Aftapning efter cirka et halvt drs lagring. Foto: Claus
Jorgensen

Tidligere drgange var sedere og kunne betegnes som des-
sertvin, hvorimod 2023-24 drgangen er mere syrlig. I
2025 vil der blive lavet begge udgaver.

Samlet lagringstid
Cirka seks mineder.

REN *
BRKEVIN

Naturens egen

Nu kan den ferdige vin nydes i de helt rigtige omgivelser.
Foto: Claus Jergensen

Birkebobler

Birkeboblerne produceres p.t. kun i mindre mangder.

Produktionsstart
Birkeboblerne produceres i starten som birkevinen
(dvs. lagres et halvt ar, efter sukker og gar er tilsat).
Men gaeringen stoppes ikke, nir vinen kommes pd
flasker og kapsles.

Lagring
Derefter opbevares flaskerne i et halvt ar stdende
skrit pd hovedet, og mens de stir sddan, drejes fla-
skerne med jevne mellemrum en lille smule. I den
tid udvikler boblerne sig pga. den fortsatte gering.

Frysning
Efter de to gange et halvt rs lagring fryses halsen pa
flaskerne ned til minus 3§ grader. Herefter ,,skydes*
restgaer og bundfald ud af flasken ved at afkapsle
den.

Lagring
Birkeboblerne tilsettes nu hjemmelavet birkesirup,
indtil vinen har den gnskede sedme. Herefter kom-
mes der prop i, og vinen lagres igen i et halvt ar,
tor den er klar til brug.
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Arbejdet foregir — ligesom med vinen — i samarbejde
med Bjarne Thougaard, Vinperlen.

Samlet lagringstid
Mindst 18 mineder.

Birkesirup

Birkesiruppen produceres p.t. kun i mindre mangder.

Produktion
Birkesaften indeholder kun omkring 1% sukker
fra naturens side og bliver kogt ind i en breendefy-
ret canadisk indkoger. Derefter inddampes sirup-
pen i en vakuum-inddamper, indtil den bestar af
omkring 60 procent sukker, som er definitionen pi
sirup. Herefter heldes den i beholdere.

Kontakt

Mail clausoroe@icloud.com
TIf 23 45 37 98 Website https://oreganic.dk/

Bings og Provianten
Vinenes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Alle p3 Org kender nok Bings, der siden 2020 har haft til
huse i den gamle kebmandsgird pa hjernet af Brondevej
og Bygaden.

Der smuttede jeg forbi en dejlig dag i november for at fi
en snak med Signe Bing om de biodynamiske vine, man
kan kebe hos bdde Bings og Provianten pid Org Havn.
Vinene importeres til Danmark af vinfirmaet Grennere
ApS. Initiativtagerne bag Grennere har besogt alle de
vingirde, de keber vin fra, s3 de kan std inde for produk-
tionsmetoderne.

Gronnere skriver om sine vine:

,Vores vine skabes i samklang med naturen
og de dyr, som er implementeret i et bio-
dynamisk landbrug. Der benyttes hverken
kunstgedning, pesticider eller andet skram-
mel i vores vine, for det har vi og vores jord

ikke godt af.*

\
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Signe Bings yndlingsvin er ,Bright®, der er en hvid
rosévin fra Tyskland. Den kan skimtes i nastoverste
reekke til hojre for midten. Foto: Birgit Friis Petersen
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Signes yndlingsvin, Bright. Foto: Signe Bing

Historien bag Grennere ApS

Morten Kornbeck og Ulrik Bing gik i samme klasse i
Rudolf Steiner Skolen. Morten flyttede til Tyskland, hvor
han begyndte at interessere sig for gode vine. Da han
vendte tilbage til Danmark, medbragte han vinene til
en gammel elev—fest, hvor Ulrik ogsd deltog. Vinene
faldt i Ulriks smag, s3 Morten og Ulrik og deres fami-
lier skabte derfor virksomheden Grennere ApS, der kun
skulle importere og selge biodynamiske vine. Mange af
vinene er lagret pa cement- og stilbeholdere, hvilket gor,
at de forbliver lette og friske.

Virksomheden deltog i slutningen af 2017 i en vinmesse p3
D’Angleterre i Kebenhavn. Her vandt en af deres dejlige
vine guld i kategorien ,, Arets julevin® (se ogs billede).

Grennere ApS og Provianten pd Ore Havn ejes og drives
i dag af Ulrik Bing.

Kontakt

Mobil 2625 4929

Mail vin@grennere.com
Websites
https://gronnere.com/
https://provianten.net/
https://bings.dk/

Grennere ApS’ vingirde

* Domaine des Carabiniers ligger i Cotes-du-
Rhone-Méridionales nzer Avignon i Frankrig,
Se mere her: https://gronnere.com/collectio
ns/domaine-des-carabiniers

* Gustavshof ligger ner Frankfurt am Main i
Tyskland.

Se mere her: https://gronnere.com/collectio
ns/gustavshof

* Lunaria ligger i Orsogna-regionen e@st for
Rom i Italien.

Se mere her: https://gronnere.com/collectio
ns/lunaria

side 15 af 21


mailto:vin@grønnere.com
https://gronnere.com/
https://provianten.net/
https://bings.dk/
https://gronnere.com/collections/domaine-des-carabiniers
https://gronnere.com/collections/domaine-des-carabiniers
https://gronnere.com/collections/gustavshof
https://gronnere.com/collections/gustavshof
https://gronnere.com/collections/lunaria
https://gronnere.com/collections/lunaria

ARETS JULEVIN
i kategorien HVID/ROSE:

Pecorino Civitas fra producenten Lunaria vandt i 2017  Diplomet fra D’Angleterre stir p3 Bings. Foto: Birgit Friis
titlen som ,,Arets julevin® pg vinmessen pi Hotel D’Ang-  Petersen.

leterre. Vinen er forseglet pi traditionel, italiensk vis med

bind. Flasken er lavet af genbrugsglas, og markaterne er

af genbrugspapir. Foto: Birgit Friis Petersen Vinskuret

Vinenes ¢
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Hvad ger man, nir man har en masse gode vine i en
restaurant, der er lukket om vinteren? Nir det er dyrt og
uhensigtsmassigt at opbevare vinene i et rum, der skal
opvarmes kun for at holde vinen frostfri? Man ombygger
da et skur pa helarsmatriklen til Vinskuret!
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Foto: Sofie Sanderhage Bith

Det fandt Sofie og Mikael Sanderhage Bith, som har
bestyret Org Strandcamping siden 2021, ud af var den
bedste losning pa vinteropbevaringen af de mange gkolo-
giske vine, de szlger i Restaurant Matildas p& camping-
pladsen. Og sa var det jo nzrliggende at give Orgs beboere
og gester en mulighed for at kebe vinene i vinterperi-
oden. Derfor dbnede de i december 2023 Vinskuret pa
Brondevej 29.

Vinene er lette og elegante gkologiske vine, primeart fra
Europa. De udvzlges hos danske importerer af Mikael og
Sofie, hvis yndlingsvinomrider er omriderne Jura, Loire
og Bourgogne. Det er Mikael, der primzrt star for udvael-
gelsen, da han har 16 4rs erfaring som bl.a. sommelier pa
kebenhavnerrestauranten Geranium. Her startede han
som elev og ndede at blive restaurantchef, inden han blev
udnzvnt som chef sommelier i restauranten. Geranium
har siden 2016 haft tre stjerner i Michelinguiden.

Mikael holder meget af at ridgive kunderne individuelt.
Foto: Sofie Sanderhage Bith

Sofie har altid vidst, at hun skulle arbejde i hotel og restau-
rationsbranchen. Hun har bide veret i kokke- og tjener-
lere inden hun som 22-4rig blev restaurantchef i Koben-
havn. Hun niede ogsd at varet receptions- og booking-
manager pd Helenekilde Badehotel, inden turen gik til
Ore.

Parret holder meget af at give kunderne personlig vejled-
ning. Sofie er god til at huske folks ansigter, mens Mikael
husker deres yndlingsvine. Derfor vender mange tilbage,
nir de fx skal holde en fest, s3 Mikael med sin store erfa-
ring som sommelier kan vejlede dem om vine, der passer
til menuen.

Sofie og Mikael holder ogsd meget af at lave vinsmag-
ninger. Bide pa bestilling, og nir de holder dbent hus i
Vinskuret. Ved 3bent hus stilles skiltet ud ved vejen.

Abent hus i december

Den 14., 18. 0g 29. december.

Vinskuret tilbyder p.t. omkring 200 dejlige vine, som alle
er personligt udvalgt af parret. Man er altid velkommen
til at sende en sms med en forespergsel, hvis man har lyst
til eller brug for en god flaske eller seks.
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Domaine de la CIBELLYNE
. 2019

Appellation Arbois Controlée

Et lille udvalg af Vinskurets vine. Foto: Sofie Sanderhage
Bith

Kontakt

TIf 23 34 34 58
Website https://www.oroecamping.dk/

Instagram vinskuret_oroe

Vintarnet pa Langdalgaard
Vinenes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

De fleste pd Ore kender nok restauranten, hyggelandbru-
get, spillestedet, vaveatelieret og galleriet Langdalgaard,
hvor Elise og Svenne Hougaard bor.

Mange gboere, iser os fra Nordeen, kerer ofte forbi gir-
den, hvor den nermest ikoniske gamle ensilagesilo med
grafhitien springer i gjnene. Siloen har haft forskellige
funktioner, og der har varet mange idéer og planer med
den.

Samtidig har man i restauranten leenge kunnet kobe
ostrigsk, okologisk vin i dbningstiden eller pa foresporgsel.
S da Elises bror kom pa idéen om at kombinere siloen
og vinen, begyndte planerne at tage form i hovederne pa
det kreative par.

Elise pd den nye trappe op til Vintirnet. Foto: Birgit Friis
Petersen

Det resulterede i Vintirnet, der blev indviet den 12. okto-
ber med vinsmagning, levende musik og perlende vin.
Det anslas, at der dukkede 75-80 nysgerrige sboere og
sommerhusgazster op pi den festlige dag.
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Edwin Schreibeis og hans sgster Eva Schreibeis havde
taget turen op fra Ostrig i dagens anledning. De prasen-
terede bide hvidvin, rosé, redvin og rosé frizzante for
gesterne. Foto: Birgit Friis Petersen.

Vintarnet tilbyder for tiden en smagskasse med seks
vine fra ostrigske Weingut Schreibeis til kr. 620.

Vintirnet bestar i dag af en vinkalder og vinotheket Wine
O’clock.

I det hyggelige vinothek Wine O’clock kan man smage
familien Schreibeis’ gode vine. Foto: Birgit Friis Petersen.

Udgravningen til kalderen stod Svenne for, der gravede
hele 17 m3 jord og murbrokker op.

Gulvet i keelderen bestir af genbrugssten fra grunden.

Tomrerarbejdet blev lavet af Christian Volland Skett hen
over sommeren og efterdret 2024.

Til neeste 4r er planen, at der bygges en terrasse overst i
tirnet, hvorfra man vil have en god udsigt til fjorden. Der
bygges en trappe op til terrassen.

Kontakt

Kom uanmeldt og bank pi eller aftal en tid.
Elise 50 92 81 08
Svenne 50 92 81 09

Kristians honningvin
Vinenes o
Forfatter: Birgit Friis Petersen

Da jeg besogte julemarkedet pid Hestebedgird den 30.
november, troede jeg sidan set, at jeg havde afrundet
temaet om specialvine pd Ore. Men det var kun indtil jeg
ved siden af Claus’ stand med birkevin fik gje pd Kristian
og hans lekre honningvine. S3 jeg mitte til tastaturet igen
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Kristian (i lysebrun sweater) og hans honningvine kan
skimtes bagerst i billedet. Foto: Birgit Friis Petersen

Om Kiristian: Kristian Stender har varet skolele-
der pa Orpstrand skole- og behandlingshjem siden
tebruar i 4r. Han flyttede til Org sidste efterir med
sin hustru og deres to smi bern. For det var Kri-
stian lektor i samfundsfag og geografi ved Herlev
Gymnasium i otte ir. Kristian er uddannet inter-
national gkonom og byplanlegger med speciale i
hyperurbanisering i udviklingslande.

Kristian Stender. Eget foto.

Historien bag

Kristians vineventyr begyndte som et hobbyprojekt i kael-
deren pa Herlev Gymnasium sammen med en kollega
for seks ar siden. Kollegaen mistede interessen, men Kri-
stian kleede pd og dbnede sin enkeltmandsvirksomhed i
begyndelsen af 2023.

Derefter flyttede produktionen til @lstykke, hvor han
kunne line kekkenfaciliteter og lagerplads af sin svoger.
Virksomheden er p.t. sat pd pause, mens Kristian prover
at finde et sted at etablere sig her pd Ore.

Passionen

Kristian har altid elsket mjod og honning generelt. Mange
associerer mjod med flad ¢l, men mjod har mere tilfelles
med vin og frugtvin end med ¢l. Derfor markedsforer
Kristian sit produkt som honningvin, idet hans hensigt er
at skabe en nordisk dessertvin.

Honningvinen

Honningvinen er en videreudvikling af mjeden. Han bru-
ger en gertype, som bringer alkoholprocenten op pd 18 %
udelukkende gennem den naturlige geeringsproces. I bryg-
geprocessen sgrger han for at behandle honningen pi en
mdde, si honningens naturlige smag og egenskaber som
for eksempel de antibakterielle egenskaber bevares. I pro-
cessen tilfgjer han diverse smage af baer, frugter og kryd-
derier i form af indkog, most eller te og tilstreeber en si
hej grad af lokale og gkologiske rivarer som muligt.
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Tre af Kristians dejlige honningvine. Foto: Kristian Sten-

der

Honningvinen bestdr kun af naturlige produkter. Der
er ingen tilsaetningsstoffer til regulering af fx PH-veerdi,
smag eller andet. Det gor, at hvert bryg er unikt, og der-
med kan der vare et storre spild, men kvaliteten og det, at
det er et naturligt produkt, er det vigtigste for Kristian.

Langt det meste i honningvinen er gkologisk, dog er
geren og honningen det ikke, da det kan vaere svart
at styre biernes feerden i et land, hvor det konventionelle
landbrug stadig fylder mest. Men uanset hvad er kvalite-
ten altid i hejsaedet for Kristian.

P4 sigt hiber Kristian, at man kan kebe vinen i gens butik-
ker. Men lige nu kan man kebe honningvinen pé gens
julemarkeder eller direkte hos Kristian.

Kontakt

Mail honeybrewdk@gmail.com
TIf 61 77 39 03

Bidragsydere m.m.
Orgposten har endnu ikke nogen fast redaktions-
gruppe.

Hvis Orgposten skal udkomme fremover, er den athen-
gig af artikel fra jer lesere, ligesom der er behov for nogen
til at tage fotos, redigere mv.

Forfatterne til de enkelte artikler fremg3r af artiklen.

Ophavsret for tekster og billeder tilhgrer den enkelte
forfatter. Materialet ma genbruges ifelge Creative
Commons-licensen Kreditering-DelP3SammeVilkir 4.0
International.

Orgposten nr. 4
Redakter: Kire Hendriksen
Korrektur: Birgit Friis Petersen
Teknisk produktion og layout: Jonas Smedegaard,
Lars-Emil Woetmann og Siri Reiter
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Deadline for naeste nummer er 15. februar 2025.
Bidrag til naeste nummer sendes til kaarehendriksen@gm
ail.com.

Tekniske ressourcer

Hjemmesiden er layoutet af Jonas Smedegaard, Lars-Emil
‘Woetmann og Siri Reiter.

Hjemmesidens indhold m4 genbruges ifolge Creative
Commons-licensen Kreditering-DelPdSammeVilkar 4.0
International, medmindre andet er angivet.

Websiderne er sat med skriftfamilierne ETbb og Cabin.

Hjemmesiden er dannet udelukkende med frit license-
ret software, og driftes pd et skonomisk og ekologisk
baredygtigt system lokalt pi Ore.

Ophavsret for den tekniske opsatning tilherer Jonas Sme-
degaard og Siri Reiter. Kildekoden er frit tilgengelig
og mi genbruges ifelge GNU-licensen GPL-3.0 eller
senere.
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